
Sie feiern, 

wir kochen!

www.boucherie-schneider.be
Boucherie Schneider
F.V. Schmetz - Kohnen - Hilt

Rue de la Station 48 · B-4950 Sourbrodt
Tel.: (+32) 080 446038
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			   Kalt

Oliven-Salami-Spieß	 105 €
Käse-Trauben-Spieß	 105 €
Luftgetrockneter Parmaschinken mit Melonen 	 155 €
Hühnercocktail auf Eisbergsalat (im Gläschen) 	 155 €
Käseigel (ab 10 Pers. - 3 Spicke/Pers.) 	 305 €
Gemüsesticks mit Dips (ab 5 Pers.) 	 205 €
Heringssalat (im Gläschen) 	 155 €
getrocknete Tomaten-Mozarella-Spieß 	 130 €
Wrapröllchen mit Räucherlachs 	 145 €
Wrapröllchen mit Parmaschinken 	 145 €
Lachstartar (im Gläschen)	 195 €

			   Warm

Quiche Loraine 		  065 €
Mini-Pizza 		  065 €
Mini-Pastetchen (vol au vent, Schinken, Käse oder Lachs)	 065 €
Pflaumen im Speckmantel 	 065 €
Aprikosen im Speckmantel 	 065 €
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			  Auf frischen Stangenbrötchen

Deftiger Schweinebraten 	 190 €
Rosa gebratenes Roastbeef 	 210 €
Lachsmousse mit feiner Dillnote 	 210 €
Feines Putenbrustfilet 	 190 €
Ardennerschinken 	 190 €
Paté-crème 		  190 €
Ardenner Pastete 		 190 €
Luftgetrocknete Gourmetsalami 	 190 €
Verschiedene Streichkäse 	 190 €
Weichkäsevariationen 	 210 €
Préparé maison 		  190 €
Schweinemett «herzhaft gewürzt» 	 190 €
Gekochtes Hämmchen 	 190 €

- 3 -



- 4 -

Vo
rs

pe
is

en

			   Kalt - In buffetform
(mit Baguette oder Chiabatta und Butter serviert)

Ardennerpastete an hausgemachter Zwiebelkonfitüre	 550 €
Ardennerschinken und Parmaschinken auf Melonenecken
mit Kräutersoße	  	 630 €
2 Sorten vom Saumon an Cocktail-Sherry und Dillkräutersoße 	 950 €
Tranchiertes Entenbrustfilet auf Feldsalat mit Honigsoße 	 950 €
Vitello tonnato (vom Kalb) 	 1050 €

			   Warm - In buffetform

Gefüllte Riesenchampignons an feiner Kräutersoße 	 575 €
Scampis auf Bandnudeln an leichter Knoblauchcrème 
im Juliennebett 		  950 €
Scampis «à l’indienne» an Curry-Früchtesoße auf wildem Reis 	 950 €
Geräucherter Eifellachs auf Lauch-Nudeln gebettet 	 1090 €
Feine Spargelcrèmesuppe	 400 €
Klare Rinderbrühe mit Markklößchen 	 375 €
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Putengeschnetzeltes «pesto rosso» 
mit Zwiebel-Paprika-Champignon-Soße 	 620 €
Putengeschnetzeltes an Champignoncrème 	 620 €
Hähnchengeschnetzeltes süss-sauer 	 590 €
Hähnchengeschnetzeltes mit Curry-Ananas-Soße 	 590 €
Putenbraten «würzig» gefüllt mit Paprika, Zwiebel, 
Champignons an einer Paprikasoße 	 620 €
Putenbraten «süss» gefüllt mit Backobst an einer Orangensoße 	 620 €
Schweinerücken mit würziger Hackfleischfüllung
an einer Speck-Zwiebel-Senf-Soße 	 580 €
Schweinefiletmedaillons nach «Hubertus Art» 	 720 €
Orloffbraten gefüllt mit Käse und Schinken an einer Käsesoße 	 580 €
Gyros mit Paprika-Zwiebel-Soße 	 535 €
Schwarzwälder Grillschinken mit Senf-Honig-Soße (süsslich) 	 590 €
Bouletten nach «Lütticher Art» 	 480 €
Rindergulasch mit Bier-Soße  	 565 €
Sauerbraten nach «Großmutter’s Art» 	 610 € 
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Rinderrouladen «gut bürgerlich» 	 610 €
Rindergeschnetzeltes «stroganoff» mit Crèmesoße 	 645 €
Kalbgeschnetzeltes mit Estragon-Echalotten-Soße 	 1020 €
Kalbgeschnetzeltes mit Champignoncrème-Soße 	 1020 €
Kalbsbraten mit Estragon-Echalotten-Soße 	 1020 €
Kalbsbraten mit Champignoncrème-Soße 	 1020 €
Kalbsragout mit Estragon-Echalotten-Soße 	 780 €
Kalbsragout mit Champignoncrème-Soße 	 780 €
Kaninchenschenkel mit Bier-Soße 	 810 €
Rehpfeffer «nach Art des Hauses» (saisonbedingt) 	 720 €
Scampis mit leichter Knoblauchcrème-Soße 	 1080 €
Lammgeschnetzeltes an Knoblauchkräutersoße 	 820 €
Perlhuhnfilet gefüllt an Portweinsoße 	 910 €
Berner Schweinebraten an Ardennersoße 	 670 €
Berner Schweinefilet an Ardennersoße 	 770 €
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Gratin Dauphinois 	 325 €
Kartoffelpüree mit Speck und Zwiebeln 	 325 €
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 	 325 €
Eierspätzle 		  325 €
Bunter Reis 		  300 €
Warmes Mischgemüse mit Soße Hollandaise 	 375 €
Rosenkohl mit Speck-Sahne-Soße 	 375 €
Erbsen und Möhren mit Soße Hollandaise 	 375 €
Rotkohl mit Apfelstücken 	 375 €
Sauerkraut mit Speckwürfel  	 325 €
Frischer Spargel mit Soße Hollandaise 	 Saisonpreis
Speckbohnen «Lütticher Art” 	 350 €
Princessbohnen im Speckmantel 	 400 €
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Schinken im Brotteig mit einer Soße Ihrer Wahl 	 1390 €
Kräutersoße, Senfsoße, Provençalsoße
dazu Gratin oder Bratkartoffeln und drei Sorten kalte Salate der Saison
(Braten muss selbst aufgeschnitten werden)

Schweinfilet gefüllt nach Art des Hauses 
mit Speck-Zwiebel-Soße	 1450 €
dazu Gratin oder kleine Pellkartoffeln
und drei Sorten kalte Salate der Saison oder warmes Mischgemüse

Berner Schweinerolle mit Salami-Kräuterkäsefüllung 
an Bratensoße 		  1390 €
dazu Gratin oder Spätzle
und drei Sorten kalte Salate der Saison oder warmes Mischgemüse

Gefülltes Spanferkel mit Hausmarinade gegrillt mit Honigsenfsoße 
(ab 50 Pers.) 		  1750 €
dazu Gratin oder Bratkartoffeln und drei Sorten kalte Salate der Saison

Hähnchenfilet an Tomatenkäsesoße überbacken	 1290 €
dazu Gratin oder Nudeln mit drei Sorten kalte Salat der Saison

Sauerkrautplatte	 	 1290 €
mit Puree oder Bratkartoffeln, Mettwurst, Knackwurst, Kasseler, 
geräucherter Speck mit Senfsoße
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Gemüse-Hackfleisch-Kartoffel-Auflauf	 1000 €
Spargel-Hackfleisch-Kartoffelauflauf mit Käse überbacken 	 1170 €
Nudelauflauf überbacken mit Schinken-Käse-Sahne-Soße 	 1000 €
Tortellini mit Basilikum-Tomaten-Sahne-Soße 	 1030 €
Spirelli «bolognese» mit Käse überbacken 	 1030 €
Lasagne «bolognese» 	 1070 €
Bandnudeln mit Lachs und Krevetten 
in Weisswein-Rahm-Soße 	 1190 €
Gemüseauflauf «vegetarisch» mit weißer Soße und 
Käse überbacken 		 1000 €
Couscous mit Merguez, Lammfleisch, Hähnchenpillon
und Hackbällchen dazu Fladenbrot 	 1240 €

- 9 -



- 10 -

Fe
in

ko
st

sa
la

te
 k

n
ac

ki
g-

fi
ri

sc
h

			   / Kg
Pellkartoffelsalat		  1210 €
(Kartoffen, Frühlingszwiebeln, Mayonnaise, Joghurt)

Lauwarmer Kartoffelsalat  	 1200 €
(Kartoffeln, Speck, Zwiebeln,Gewürzgurken, Öl, Essig)

Bunter Kartoffelsalat 	 1200 €
(Kartoffeln, Paprika, Gurken, Frühlingszwiebeln, Joghurt)

Nudelsalat		  1150 €
(Spirelli, Schinkenwurstwürfel, Erbsen, Gewürzgurken, Joghurt, Mayonnaise)

Nudelsalat « Hawai » 	 1150 €
(Spirelli, gek. Schinken, Ananas, �Mandarinen, Cocktaildressing

Curry-Nudelsalat 	 1150 €
(Penne, Schinken, Paprika,Mandarinen, Currycrème)

Eiersalat 		  1300 €
(Eier, Gewürzgurken, Champignons, Mayonnaise)

Wurstsalat		  1340 €
(Schinkenwurst, Käse, Zwiebel,Paprika, Käse, Essig, Öl)

Mexikanischer Thunfischsalat  	 1540 €
(Thunfisch, rote Bohnen, Paprika, Mais, Essig, Öl)

Bauernsalat 	  	 1690 €
(Brokkoli, Blumenkohl, Echalotten, Mayonnaise, Schinkenspeck)

	 / Person
Salatbuffet 		  350 €
(Blattsalate der Saison, Tomaten, Paprika, Gurkenscheiben, Croutons, 2 Dressings)

Man kann pro Person ± 400-450gr Salate rechnen.
Dazu servieren wir auf Wunsch verschiedene Sorten Brot, �

Partybrötchen, Ciabatta und Butter.
1,50 €/Person
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Couscous-Salat 		  1240 € 
(Couscous, Paprika, Tomaten, Salatgurken, Oliven, Feta, Olivenöl)

Griechischer Thunfischsalat 	 1740 € 
(Thunfisch, verschiedene Blattsalate, Peperoni,Gurken, Oliven, Fetakäse,  
Zwiebeln, Tomaten,Essig, Öl)

Tomaten-Mozarellasalat	 1340 €
(Tomaten, Mozarella, Balsamiko, Öl)

Frühlingssalat  		  1140 €
(Möhren, Sellerie, Joghurt, Mayonnaise)

Weisskohlsalat  		  1140 €
(Weisskohl, Essig, Öl)

Reissalat  		  1240 €
(Reis, Paprika, Melonen, Öl)

Waldorfsalat  		  1340 €
(Sellerie, Äpfel, Ananas, Walnüsse, Joghurt)

Schinken-Spargelsalat 	 saisonal
(Schinken, Spargel, Öl-Essig-Dressing, Schnittlauch)

Rotkohlsalat 		  1240 €
(Rotkohl, Rosinen, Äpfel, Essig, Öl)

Bohnensalat  		  1240 €
(Princessbohnen, Zwiebeln, Essig, Öl)

Tomatensalat 		  1240 €
(Tomaten, Zwiebeln, Essig, Öl)

Gurkensalat 		   1240 €
(Salatgurken, Joghurt-Dressing)

Nudelsalat «Bella Italia» 	 1340 €
(Fafalle, getrocknete Tomaten, Oliven,Olivenöl, Essig, Mozarella)

Man kann pro Person ± 400-450gr Salate rechnen.
Dazu servieren wir auf Wunsch verschiedene Sorten Brot, �

Partybrötchen, Ciabatta und Butter.
1,50 €/Person
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			   Kalt
			   / Stück
Pain Surprise - Überraschungsbrot (für 5 Personen)
Üppig belegte Brote mit verschiedenen hauseigenen 
Aufstrichen und Aufschnittsorten 	 2600 € / Brot
1/2 belegte Brötchen mit hauseigenen Wurstspezialitäten �
und raffinierter Garnitur  	 200 € 
1/2 belegte Brötchen mit geräuchertem Eifellachs, Forelle 	 250 €

			   Warm
			   / Stück
Kleine würzige Hackfleischbällchen	 050 €
Hähnchenpillons		 130 €
Kleine panierte Schnitzelchen	 085 €
Miniknacker		  060 €
Minimettlinge		  060 €
Mini-Bierknacker		 060 €
Hähnchensticks		  060 €
 

			D   ips
			   / Kg

Kräutersoße	  	 800 €
Knoblauchcrème 	 	 800 €
Cocktailsoße	  	 740 €
Senfhonigdip	  	 740 €
Currysoße	  	 740 €
Tzaziki 	  	 890 €

Zigeunersoße	  	 740 €
Salsa mittelscharf	 	 800 €
Asiasoße sweet & hot 	 750 €
Mango Dip	  	 840 €
Guacamolecrème 	 	 850 €
Cheesecrème	  	 850 €



	        Der Hit in lockerer Atmosphäre

Wählen Sie Ihre 4 Lieblingssorten �aus unserem 
Standardsortiment:

	 • Kleine würzige Hackfleischbällchen
	 • Hähnchenpillons
	 • Kleine panierte Schnitzelchen
	 • Miniknacker
	 • Minimettlinge
	 • Mini-Bierknacker
	 • Hähnchensticks
	 • Gemüsesticks

Wählen Sie Ihre 4 Favoriten �aus unserem 
Gourmetsortiment:
	 • Italienische Olivenspieße
	 • Käse-Traubenspieß
	 • Marinierte Peperoni mit Frischkäsefüllung
	 • Gefüllte Oliven
	 • Scampi-Cocktailspieß
	 • getrocknete Tomaten-Mozzarella Spieß
	 • Parmaschinken-Melonen Spieß
	 • Salami-Oliven Spieß
�
Dazu Laugenbrezel, Ciabatta und verschiedene Dips Fi
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Preis: 950€/Person
- 13 -



- 14 -

	        		S  alat satt für jedermann
			   ab 20 Personen 

Grosse Auswahl an hausgemachten Salaten : 
 	 • bei 20 Personen = 5 Sorten zur Wahl
 	 • bei 40 Personen = 7 Sorten zur Wahl
	 • bei 75 Personen = 10 Sorten zur Wahl

Preis: 1090€/Person
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• Schinken-Spargelsalat
• Bratensalat «Dijon»
• Fleischsalat
• Américain préparé
• Thunfischsalat «cocktail»
• Thunfischsalat «natur»
• Geflügelsalat «hawai»
• Geflügelsalat «curry»
• Geflügelsalat «pikant»

• Krabbensalat surimi
• Heringssalat
• Pitasalat
• Waldorfsalat
• Bauernsalat (Möhren-Sellerie)
• Eiersalat 
• Gemischte Schinkenplatte
• Gemischte Käseplatte
• Verschiedene Frischkäsesorten

Dazu servieren wir reichlich Brötchen, Milchbrötchen, Brot �und 
Butterflocken sowie Eierscheiben, Gurkenscheiben, �Gewürzgurken, 

Salat, Möhren.



	        		  Kalt
			   ab 20 Personen

 • Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensoße
 • Rustikales Schlachterbrett �mit Salami, Schinken, Blutwurst, 
	 Leberwurst und Weisswurst
• Eier/Pfirsische gefüllt mit Thunfisch- und Hähnchencocktail
• Schweinerückenbraten mit Kräuterkruste und Pellkartoffelsalat
• Schinkenröllchen gefüllt mit Spargel
• Rustikales Käsebrett mit verschiedenen würzigen Käsesorten

5 verschiedene Sorten Salat der Saison:
	 • Reissalat
	 • Nudelsalat «Curry»
	 • Tomatensalat
	 • Krautsalat
	 • Bauernsalat

• Brotkranz aus verschiedenen Körnerbrötchen
• Stangenbrot
• Butter

Dessert

• «Mousse» aus weisser oder brauner Schokolade
• Vanillecrème

Preis: 1790€/Person
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	        		  Kalt
			   ab 20 Personen
• Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensoße
• Knusprige Hähnchenpillons
• Melone mit Ardenner Schinken
• Eier/Pfirsische gefüllt mit Thunfisch- und Hähnchencocktail
• Schweinerückenbraten mit Kräuterkruste und Kartoffelsalat
• Schinkenröllchen gefüllt mit Spargel
• Lachs « belle-vue » mit Cocktailsoße
• Forellenfilet mit Meerettichsoße
• Käsebrett mit verschiedenen Käsesorten

5 verschiedene Sorten Salat der Saison:
	 • Nudelsalat «Hawai»
	 • Thunfisch-Reissalat
	 • Tomatensalat
	 • Bauernsalat
	 • Möhrensalat

• Brotkranz aus verschiedenen Körnerbrötchen
• Stangenbrot
• Butter

Dessert

• «Mousse» aus weißer oder brauner Schokolade
• Vanillecrème

Preis: 2190€/Person
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	        		  Kalt
			   ab 40 Personen
• Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensoße
• Hähnchenpillons
• Melone mit Ardenner Schinken
• Eier/Pfirsische gefüllt mit Thunfisch- und Hähnchencocktail
• Schweinerückenbraten mit Kräuterkruste und Kartoffelsalat
• Schinkenröllchen gefüllt mit Spargel
• Lachs « belle-vue » mit Cocktailsoße
• Forellenfilet mit Meerettichsoße
• Räucherlachsplatte mit Cocktailsoße�
• gegrillte Scampis
• Rustikales Käsebrett mit verschiedenen Käsesorten�

5 verschiedene Sorten Salat der Saison:
	 • Nudelsalat «Curry»
	 • Thunfisch-Reissalat
	 • Waldorfsalat
	 • Bauernsalat
	 • Schinken-Spargelsalat�

• Brotkranz aus verschiedenen Körnerbrötchen
• Stangenbrot
• Butter
Dessert

• «Mousse» aus weisser oder brauner Schokolade
• Vanillepudding mit Himbeersauce
•  Fruchtsalat
•  Früchtekorb

Preis: 2490€/Person
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	        		  Kalt & warm
	 		  ab 40 Personen
Kalt	
• Chickensticks
• Feurige Hackfleischröllchen
• Chickenwings
• Tortillas
• Verschiedene typische Dips

3 verschiedene Sorten Salat:
	 • Krautsalat «Mexiko»
	 • Mexikanischer Thunfischsalat
	 • Maissalat

Warm

• Chili von Carne mit buntem Reis
• Fajita mit Hähnchenfüllung mit Zubehör zum Selbstrollen 
�	 (Tomaten, Salat, Mais, Soße, Käse)

Dazu reichen wir Fladenbrot und Partybrötchen.

Dessert

• Frischer Obstsalat 
• Vanillecrème

Preis: 1750€/Person
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	        		  Kalt & warm
	 		  ab 30 Personen
Kalt	
• Vesperplatte mit deftigen Wurstspezialitäten  
   (Schinken, Salami, Mettwurst)
• Rustikales Käsebrett (Obatzia, Weichkäse)

3 verschiedene Sorten Salat:
	 • Lauwarmer Kartoffelsalat
	 • Bayerischer Wurstsalat
	 • Krautsalat mit leicht geräucherten Speckwürfel

Warm

• Leberkäs mit süßem Senf
• Zwiebelkuchen mit Speck und Porree
• Leicht gepökelter Schinkenbraten mit Senf-Honigsoße
• Sauerkraut

Dazu reichen wir Laugenbrezel, Partybrötchen, Hubertusschmalz.

Dessert

• Bayerische Crème
• Fruchtsalat

Preis: 1690€/Person
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	        		  Kalt & warm
	 		  ab 35 Personen
• geräucherter Lachs mit einem kalten Soßenduett  
    (Cocktail- & Dillsoße)

• Salamiplatte
• Antipastimix 
	 (getr. Tomaten, Oliven, gegrillte Paprika, �Zucchini, gefüllte Paprika mit Frischkäse)

• Parmaschinken auf Melonenschiffchen
5 verschiedene Sorten Salat:
	 • Nudelsalat « italia »
	 • Grüner Salat der Saison mit italienischem Dressing
	 • Ruccolasalat mit Balsamicodressing
	 • Tomaten-Mozzarella
	 • Paprika-Salamisalat

Sie wählen zwei warme Fleischgerichte

• Saltimbocca
• Hähnchenfilet an Mascarponecrème
• Minibouletten an italienischer Tomatensoße
• Osso bucco

Dazu wählen Sie zwei warme Beilagen

• Gemüselasagne		  • Spinatlasagne		
• Gratin			   • Auberginengratin
• Fusilli mit Pesto rosso		  • Tomaten-Mozzarella überbacken
• Penne mit Schinken-Sahnesoße überbacken

Dazu reichen wir Ciabattabrot mit Kräuterbutter.

Dessert

• Tiramisu
• Fruchtsalat

Preis: 2690€/Person
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	        		  Warm
			   ab 20 Personen 

Grosse Auswahl an verschiedenen Pastagerichen : 
 	 • ab 20 Personen 	 = 	3 Sorten zur Wahl
 	 • ab 30 Personen 	 = 	4 Sorten zur Wahl
 	 • ab 40 Personen 	 = 	5 Sorten zur Wahl
 	 • ab 50 Personen 	 = 	6 Sorten zur Wahl

Preis: 1140€/Person
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• Spaghetti bolognese
• Spaghetti an  
   Porree-Gehacktessoße
• Tagliatelli «verde» �an 
	 Spinat-Gehacktessoße
• Tagliatelli an �Tomaten-
	 Ruccolasoße
• Tagliatelli mit Lachs �und 
	 Krevetten
• Tortellini an �Tomaten-		
	 Basilikumsoße
• Canneloni gefüllt mit Hack-     
   fleisch- & Tomatensoße mit    
  Käse überbacken

• Lasagne bolognese
• Lasagne verde mit Spinat
• Lasagne hot spicy
• Lasagne mit �Gemüse-
	 Hackfleischfüllung 
• Spätzel mit Waldpilzen und �		
	 Parmaschinken «à la carbonara»
• Penne mit �vier Käse-Schinken		
	 soße
• Spaghetti mit grünem Pesto �und 	
	 Pinienkernen
• Nudelauflauf mit �Kalbsfleisch 		
	 und Salbei

Dazu servieren wir Butter, Baguette, Ciabatta, 
grüner Salat und Tomatensalat
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	        		  Kalt & warm
	 		  ab 30 Personen
Sie wählen aus den vier verschiedenen Fleisch- und Gril-
lwurstvorschlägen jeweils eine Sorte aus:

Preis: 1400€/Person
1100€/Person (klein)

Verleih des Holzkohlegrill’s ist gratis
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1. Schwein

• Marinietres Schweinesteak
• Marinierter Speck
• Schweinespieß mit Paprika und 	
	 Zwiebeln 

3. Steak/Lamm

• Grillsteak vom Rind
• Schweinefiletsteak 
• Lammkoteletts
• Scampi-Spieß (1,00 € Aufpreis)

2. Geflügel

• Putenröllchen
• Hähnchenpillons
• Hähnchenspieß mit Ananas
• Hähnchenfilet exotic	

4. Grillwurst

• Merguez
• Weiß-Currywurst
• Käsegriller
• Thürringer
• Chipolataschnecke

dazu:

• 1/2 Folienkartoffel mit Kartoffelcrème
• 1 Grilltomate

Aus unseren knackig-frischen Feinkostsalaten �wählen Sie 
Ihre 5 Favoriten : siehe Seite 10 + 11 

Dazu servieren wir Stangenbrot und gemischte Partybrötchen, �Kräu-
terbutter, diverse Grillsossen, Ketchup und Senf.

	        			G   rillparty klein
• 1 Kotelett oder Speck
• 1 Grillwurst Ihrer Wahl
• 1 Putenröllchen oder Hähnchenfilet
• 4 Salate Ihrer Wahl
• Grillsoße und Brot



	        		Z  um Sattmachen

• Gulaschsuppe
• Bohnensuppe mit Wursteinlage
• Ersbensuppe mit Wursteinlage
• Partysuppe «feurig-fruchtig»
• Minestrone 
• Rinderkraftbrühe mit Leberknödel
• Porree-Gehacktessuppe
• Spargelcrème mit Schinken (+100 € Aufpreis)
• Waldpilzcrème mit Gehacktes (+100 € Aufpreis)
		  Alle	 750 € / Liter

Portion Brot und Butter	 125 €
Su

pp
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Vanillepudding mit Himbeersosse 	 325 €
«Mousse au chocolat» / weiß oder braun 	 325 €
Tiramisu		  325 €
Bayerische Crème 	 325 €
Orangencrème	  	 325 €
Zitronencrème	  	 325 €
Crème brûlée	  	 325 €
Käseplatte 		  415 €
Petit four (kleines Konfekt) 	 175 € / Stück
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Wenn der Hunger wieder kommt...
• Diverse Weich- und Schnittkäsesorten mit Früchtevariation
• Schinkenplatte mit Ardenner Schinken, Grillschinken und Parma-
schinken auf Melonenschiffchen
• Diverse Brotsorten, Partybrötchen und Butter
				    			   675 € / Person
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			S   o gelingt Ihr Fest

Menüteller	  	 015 €
Vorspeiseteller 	  	 015 €
Suppenteller	  	 015 €
Dessertteller 	  	 015 €
Menügabel 	  	 010 €
Tafelmesser 	  	 010 €
Suppenlöffel 	  	 010 €
Dessertlöffel 	  	 010 €

Kuchengabel 	  	 010 €
Suppentassen 	  	 015 €
Kaffeeset		  015 €
 �(Ober-und Untertasse)

Kaffeelöffel 	  	 010 €
Zuckerdose	  	 025 €
Milchkännchen	  	 025 €
Pastateller 	  	 030 €

Chafing Dish und 2 Brennpasten	 600 €
Suppenbomben (bain-marie)	 500 €
Hot-Dog-Wärmer	 750 €
Gasgrill (max 20 Pers.)	 500 €
Holzkohlegrill (20-100 Pers.) 	 4500 €
Grillkohle (Top Qualität für’s perfekte Grillen) 	 600 €/ 3Kg

Buffetlieferung ab 40 Personen gratis,
�ansonsten Lieferpauschale von 2000 € 
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