Boucherie Schneider
FV. Schmetz - Kohnen - Hilt
Rue de [a Station 48 - B-4950 Sourbrodt
Tel.: (+32) 080 446038




Karr

Oliven-Salami-Spiefs 17 €
Kise-Trauben-Spighs 17 €
Luftgetrockneter Parmaschinken mit Melonen e
Hiihnercocktail auf Eisﬁc’rym/ﬂz‘ (im Glischen) 1 €
Kistigel (ab 10 Pers. - 3 Spicke/Pers.) 3% €
Gemiisesticks mir Dips (ab 5 Pers,) 20 €
Hm’ngsmfar (im Gléschen) 1 €
getrocknere Tomaten-Mozarella-Spigls I°€
Wraprilichen mit Raucherlachs ¥ €
Wraprilichen mit Parmaschinken 1¥ €
Lachstartar (im Glischen) 1 €

WARM
Quiche Loraine 0% €
Mini-Pizza 0% €
Mini-Pastetchen (vol au vent, Schinken, Kése oder Lachs).............. 0% €
Pflawmen im Speckmantel 0% €
Aprikosen im Speckmantel. 0% €




AUF FRISCHEN STANGENBROTCHEN

Deftiger Schweinebraren I €
Rosa gebratenes Roastbeef. 20 €
Lachsmousse mir feiner Dillnote 20 €
Feines Putenbrustfiler 1 €
Ardennerschinken 1 €
Paté-creme 1 €
Ardenner Pastete 1€
Luftgetrocknete Gourmetsalami 1 €
Verschiedene Streichfse 1€
Weichkdsevariationen 20 €
Prepare maison 1 €
Schweinemert <herzhaft gewiirze 17 €
Gekochtes Himmchen 1 €




KALT - IN BUFFETFORM

Ardennerpastete an hausgemachter Zwichelkonfitiire...................... 57 € 3 _
Ardenerschinken und Parmaschinken meeﬁmmftfm ; ‘ﬁ »
mit Krdutersofse 67 € \
2 Sorten vom Saumon an Cocktail-Sherry und Dillkriutersofe.... 9% € N
Tranchiertes Entenbrustfiler auf Feldsalar mit Honigsofse............... 9 €

Vitello tonnato (vom Kalb) 107 €

WARM - IN BUFFETFORM

Gefiillte Riesenchampignons an feiner KrautersoBe...................... 57 €
Scampis auf Bandnudeln an leichter Knoblauchcréme

im Juliennebert 97 €
Scampis « indienne» an Curry-FriichtesofSe auf wildem Reis.... 9% €
Gerducherter Eifellachs auf Lauch-Nudeln geberrer ...
Feine Spargelcremesuppe
Klare Rinderbriihe mit MarkklGBchen

VORSPEISEN




Pufenﬂeffﬁnermfrfs «pesto rosso»

mit Zwichel-Paprika-Champignon-SofSe 67 €
Putengeschnerzeltes an Champignoncréme 67 €
Hiilhnchengeschnetzeltes siiss-sauer 5% €
Hihnchengeschnetzeltes mir Curry-Ananas-SofSe 5% €

Putenbraten swiirzig» qefiillt mit Paprika, Zwiebel,
Champignons an ciner PaprikasofSe 67 €

Putenbraten ssiiss» qefiillt mir Backobst an ciner Orangensofse.....6% €
Schweineriicken mit wiirziger Hackfleischfillung

an ciner Speck-Zwicbel-Senf-SofSe 5%0€
Schweinefiletmedaillons nach «Hubertus Arr> 70 €
Orloffbraten gefiillt mit Kéise und Schinken an einer Kisesofse .....5% €
Guyros mir Paprika-Zwicbel-SofSe 55 €
Schwarzwilder Grillschinken mir Senf-Honig-SofSe (siisslichy)......... 57 €
Bouletten nach «Liitticher Art» 4% €
Rinderguiasch mir Bier-SofSe 5% €
Sauerbraten nach «GrofSmutter’s Art» 6" €

WARME FILEISCHGERICHTE




Rinderrouladen «qut h’irﬂfrficﬁ»

Rindergeschnerzeltes «stroganoffs> mir CrémesofSe
Kalbgeschnerzeltes mit Estragon-Echalotren-SofSe
Kalbgeschnerzeltes mit Champignoncréme-SofSe

Kalbsbraten mit Esfmgm-EfﬁﬂﬂJm’n-So v

Kalbsbraten mit Cﬁamyz’gnanm?medo e

Kalbsragour mit Estragon-Echalotren-SofSe
Kﬂfﬁsmyaur mir Cﬁamyz’gnanfréme&o e

Kaninchenschenkel mit Bier-SofSe
Rehpfeffer «nach Arr des Hauses» (saisonbedingr)
Scampis mit leichter Knoblauchcréme-SofSe

Lammageschnerzeltes an Knoblauchkriutersoe
Perlhubinfiler gefiillt an PornwveinsofSe
Berner Schweinebraten an ArdennersofSe
Berner Schweinefiler an ArdennersolSe

i
Wi
WARME FrEISCHGERICHTE




Gratin Dmgﬂﬁinais

E ieryod’fzfe

Bunter Reis

Rotkoh!l mirzivﬁefsrﬁicfm

Sauerkraut mit S/E%Wﬁg%f

yfcfﬁaﬁnm «Liitticher Art”

3% €
Karrtoffelpiiree mir Speck und Zwicheln 3% €
Bratkarroffeln mit Speck und Zwicheln 3% €
3% €
3% €
Warmes Mischgemiise mir Sofse Hollandaise 37 €
Rosenkohl mit Speck-Sahne-SofSe 37 €
Ertsen und Motiren mit Sofse Hollandaise 37 €
37 €
3% €
Frischer Spargel mir SofSe Hollandaise Saisonpreis
30 €
4% €

Princessholinen im S/effmanfef

WARMES GEMUSE UND BEILAGEN




Schinken im Brotteiq mit einer SofSe irer Wahl. 137 €
KriutersofSe, SenfsoSe, Provengalsose

Sch wmﬁ/er ﬂgi'iffr nach Art des Hauses
mit 5}75%-2 wichel-SofSe 140 €

Berner Schweinerolle mit Salami-Kriauterkdsefiillung
an BratensofSe e

Gefiillres Spanferkel mir Hausmarinade geqrillt mir HonigsenfsofSe

(ab 50 Pers,) 17° €
Hiitimchenfiler an TomarenkdsesofSe iiberbacken 127 €
Sauerkrautplarte 127 €

VERSCHIEDENE WARME GERICHTE




Gfmﬁyf-Haf_ffffixﬁ -Karfgﬁ%ﬁAu_ﬂnf

Spargel-Hackfleisch-Kartoffelauflauf mit Kise iiberbacken
Nupﬁ'fmﬂn_tf liberbacken mir Schinken-Kdse-Sahne-Sofse..............
Tortellini mir Basilifkum-Tomaten-Sahne-Sofse

5]71’1’5/[1’ «ﬁaﬁynmﬂ» mit Kdse iiberbacken

Lasagne «ﬁoﬂ)ﬂﬂfm

Bandnudeln mir Lachs und Kreverten

in Weisswein-Rahm-Sofse

Gemiiseauflauf «vegetarisch» mit weifSer SofSe und

Kdise iiberbacken

10" €

Couscous mit Merguez, Lm%ﬂjﬁiscﬁ, Hdﬁmﬁmyi/fan
und Hackballchen dazu Fladenbror

127 €

VERSCHIEDENE WARME GERICHTE




/Kg

Pellkartoffelsalar 121 €
Lauwarmer Kartoffelsalar 12 €
Bunter Kartoffelsalar 12 €
Nudelsalat 1€
Nudelsalat « Hawai » 11 €
Curry-Nudelsalar 117 €
Eiersalat 137 €
Wurstsalat. 137 €
Mexikanischer Thunfischsalar 157 €
Bauernsalar 16" €

/ Person
Salatbuffer 37 €

Man kann  pro Person + 400-450gr Salate rechnen.

Dazu servieren wir mﬂ[ Wunsch verschiedene Sorten Brot,

Pﬂﬂyﬁm"fcﬁm, Ciabatta und Butter.
1,50 €/Person

FEINKOSTSALATE KNACKIG-FIRISCH




/Kq

Couscous-Salat 127 €
(Couscous, Paprika, Tomaten, Salatqurken, Oliven, Feta, Olivendl)
Griechischer Thunfischsalar 177 €

(Thunfisch, verschiedene Blattsalate, Peperoni,Gurfen, Oliven, Fetafise,
Zwiebeln, Tomarten,Essig, Of)

Tomaten-Mozarellasalat 13% €
(Tomaten, Mozarella, Balsamifko, Of)

Friihlingssalar 11 €
(Mdhren, Sellerie, Joghurt, Mayonnaise)

Weisskohlsalat 11% €
(Weisskohl, Essig, Of)

Reissalar 127 €
(Reis, Paprika, Melonen, Of)

Waldorfsalar 13% €
(Sellerie, ,r;l‘lf/(z"/,-,l////mi\', Walniisse, Joghurr)

Schinken-Spargelsalar saisonal’
(Schinken, Spargel, Ol-Essig-Dressing, Schnittlaudh)

Rotkohlsalat 12% €
(Rotkohl, Rosinen, Apfel, Essig, Ol)

Bohnensalat 127 €
(Princesshohnen, Zwiebeln, Essig, O/)

Tomatensalat. 127 €
(Tomaten, Zwiebeln, Essig, O/)

Gurkensalar 127 €
(Salatgurken, Joghurt-Dressing)

Nudelsalar «Bella Italia» 13% €

(Fafalle, getrocknete Tomaten, Oliven,Olivendl, Essig, Mozarella)

Man kann pro Person + 400-450gr Salate rechnen.
Dazu servieren wir mf Wunsch verschiedene Sorten Brot,
Parz‘yﬁm"rfﬁm, Ciabatta und Butter,

1,50 €/Person

FEINKOSTSALATE KNACKIG-FIRISCH



Karr

/ Stiick
Pain Surprise - ﬁﬁfrmsc/iunﬂsémr (fiir 5 Personen)
Uppiq belegte Brote mit verschiedenen hauscigenen
Aufstrichen und Aufschnirtsorten 26" € / Brot
1/2 belegte Brotchen mit hauseigenen Wurstspezialitdten
und raffinierter Garnitur 2% €
1/2 belegre Brotchen mit geriuchertem Eifellachs, Forelle................ 20 €
W ARM
/ Stiick
Kleine wiirzige Hackfleischbillchen 0 €
Hiitmchenpiflons re
Kleine panierre Schnitzelchen 0% €
Miniknacker 0% €
Minimertlinge 0% €
Mini-Bierknacker 0% €
Hdihnchensticks 0% €

Dips

S

/Kg E

KrautersofSe.............. 8%€  ZigeunersofSe......... 7€ = G i Q<
Knoblaudhcréme ... '€ Salsa mittdlscharf.......... 8% € {, iL f Y
CocktailsofSe..... [‘ &
Senfhonigdip....... Mango Dip..... E
CurrysofSe 7€ Guacamolecréme LH

Tzaziki 8% € Cheesecreme




DEr HiT IN LOCKERER ATMOSPHARE

WAnLEN SIE [HRE 4 LIEBLINGSSORTEN AUS UNSEREM
STANDARDSORTIMENT:

* Kieine wiirzige Hackfleischbillchen
* Hihnchenpillons

* Kleine panierte Schnitzelchen

o Miniknacker

* Minimertlinge

o Mini-Bierknacker

o Hilinchensticks

o Gemiisesticks

WinLen St THRE 4 FAVORITEN AUS UNSEREM
GOURMETSORTIMENT:

« Iralienische OlivenspiglSe

* Kise-Traubenspiel§

* Marinierte Peperoni mit Frischdsefiillung

* Gefiillte Oliven

* Scampi-Cockrailspigh

« getrocknere Tomaten-Mozzarella Spigl§

* Parmaschinken-Melonen Spig§

* Salami-Oliven Spigls

Dazu Lﬂuyenﬁrm'f, Ciabartta und verschiedene Dips

FINGERFOOD-PARTY




SALAT SATT FUR JEDERMANN

ab 20 Personen

GROSSE AUSWAHL AN HAUSGEMACHTEN SALATEN

e bei 20 Personen = 5 Sorten zur Wahl

e bei 40 Personen = 7 Sorten zur Wahl

e bei 75 Personen = 10 Sorten zur Wahl
« Schinken-Sparqgelsalar e Krabbensalat surimi
* Bratensalat «Dijon» * Heringssalar
e Fleischsalat * Pitasalat
« Américain préparé « Waldorfsalar
* Thunfischsalar «cocktail» e Bauernsalat (Mohren-Sellerie)
* Thunfischsalar «<natur» * Eiersalat
* Gefliigelsalat <hawai» * Gemischte Schinkenplarte
* Gefliigelsalat «curry» * Gemischte Kiseplarre
* Gefliigelsalar spifan o Verschiedene Frischkdsesorten

Dazu servieren wir reichlich Brotchen, Milchbrotchen, Brot und
Buﬁfﬂ%cﬁfn sowie Eierscheiben, Gurkenscheiben, Gewp'irzyurffn,
Salat, Mohren.

SANDWICH-BAR




Karr

ab 20 Personen

* Rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensofSe

e Rustikales Schiachterbrett mit Salami, Schinken, Blutwurst,
Leberwurst und Weisswurst

* Eier/Pfirsische qefiillt mir Thunfisch- und Hihnchencocktail

o Schweineriickenbraten mit Krauterkruste und Pellkartoffelsalat

« Schinkenrollchen qefiillt mit Spargel

o Rustikales Kdschrert mit verschicdenen wiirzigen Kisesorten

5 verschiedene Sorten Salat der Saison:
* Reissalat
o Nudelsalar «C urry
e Tomatensalat
e Krautsalat

e Baucrnsalar

o Brothkranz aus verschiedenen Kormerbrotchen
. Sz‘anﬂenﬁmr
e Butter

DESSERT
o «Mousse» aus weisser oder brauner Schokolade

o Vanillecreme

RuUsTikALES BAUERN-BUFFET




Karr

ab 20 Personen
* Rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensofSe
* Knusprige Hihnchenpillons K
o Melone mit Ardenner Schinken e
* Eier/Pfirsische qefiillt mir Thunfisch- und Hihnchencocktail ‘
e Schweineriickenbraten mit Krduterkruste und Kﬂn‘gﬁ%ra/ar ':‘7?‘&{. ﬁ

« Schinkenrollchen qefiillt mit Spargel
o Lachs « belle-vue » mit CocktailsofSe
* Forellenfiler mit MeerertichsofSe

o Kdschrett mirt verschiedenen Kisesorten

5 verschiedene Sorten Salat der Saison:
o Nudelsalat «Hawai»
* Thunfisch-Reissalar
e Tomatensalat
e Bauernsalat

o Mohrensalar

o Brothkranz aus verschiedenen Kormerbrotchen
. Smnﬂenﬁmr
e Butter

DESSERT
o «Mousse» aus weilSer oder brauner Schokolade

o Vanillecreme

FEINSCHMECKER-BUFFET




Kar

ab 40 Personen

* Rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensofSe

* Hihnchenpillons

o Melone mit Ardenner Schinken

* Eier/Pfirsische qefiillt mir Thunfisch- und Hihnchencocktail
« Schweineriickenbraten mir Krduterkruste und Kartoffelsalar
« Schinkenrollchen qefiillt mit Spargel

o Lachs « belle-vue » mit CocktailsofSe

* Forellenfiler mit MeerertichsofSe

* Riucherlachsplarte mit CocktailsofSe

* geqrillte Scampis

o Rustikales Kdsebrert mit verschicdenen Kdsesorten

5 verschiedene Sorten Salat der Saison:
* Nudelsalar «Curry
* Thunfisch-Reissalar
* Waldorfsalar
e Bauernsalat

« Schinken-Sparqgelsalar

e Brotkranz aus verschiedenen Kormerbrotchen

« Stangenbrot

e Burtter

DESSERT

o «Mousse» aus weisser oder brauner Schokolade
* Vanillepudding mir Himbeersauce

o Fruchtsalat

o Friichtekorh

CHEF-BUFFET




KAt & WARM

ab 40 Personen

Kacr

o Chickensticks

* Feurige Hackfleischrollchen
« Chickenwings

e Tortillas

* Verschiedene rypische Dips

3 verschiedene Sorten Salat:
e Krautsalat «Mexifo»
* Mexikanischer Thunfischsalar
* Maissalat

WarMm
e Chili von Carne mit buntem Reis
* Fajita mit Hdﬁmﬁmﬁfﬁmg mit Zubehor zum Selbstrollen

Dazu reichen wir Fladenbrot und Pﬂrz‘yﬁm"fcﬁm,

DESSERT
e Frischer Obstsalat

o Vanillecreme

w

‘MEXIKANISCHES BUFFET




Kar & warm
ab 30 Personen

Kacr

« Vesperplarte mir deftigen Wurstspezialitiren
(Schinken, Salami, Mettwurst)

e Rustikales Kdschrett (Obatzia, Weichkdise)

3 verschiedene Sorten Salat:
e Lauwarmer Kartoffelsalat
* Bayerischer Wurstsalar
* Krautsalar mit leichr geriucherren Speckwiirfel

Warm

* Leberkds mit siifSem Senf

« Zwichelkuchen mir Speck und Porree

« Leichr gepokelter Schinkenbraten mir Senf-HonigsofSe

e Sauerkraut
Dazu reichen wir Laugmﬁrezef, Parryﬁrﬁrcﬁm, Hubertusschmalz.
DESSERT

. Bﬂyeriycﬁf Creme

e Fruchtsalat

‘HorFBRAU BUFFET




Kar & warm
ab 35 Personen

* gerducherter Lachs mit einem Kalten SofSenducrr

. Safami/fm‘re
. Anﬂ/am’mz’x

* Parmaschinken auf Melonenschiffchen
5 verschiedene Sorten Salat:
e Nudelsalat « italia »
* Griiner Salat der Saison mit iralienischem Dressing
* Ruccolasalar mit Balsamicodressing
e Tomaten-Mozzarella

. P@ﬁfa—&zfamimfﬂf

SIE WAHLEN ZWEI WARME FLEISCHGERICHTE
e Saltimbocca

* Hihnchenfiler an Mascarponecréme
 Minibouletten an italienischer Tomatensolse

e Osso bucco

DAz WAHLEN SIE ZWEI WARME BEILAGEN

. Gemiisefamﬂnf . Sfinaz‘famﬂnf
o Gratin . Auﬁerﬂinenymtin
e Fusilli mit Pesto rosso o Tomaten-Mozzarella iiberbacken

e Penne mit Schinken-SahnesofSe tiberbacken
Dazu reichen wir Ciabattabror mir Krduterbutter.,

DESSERT
o Tiramisu

e Fruchtsalar

‘[TALIENISCHES  BUFFET




WARM

ab 20 Personen

GROSSE AUSWAHL AN VERSCHIEDENEN PASTAGERICHEN :
e ab 20 Personen = 3 Sorten zur Wahl

e ab 30 Personen =
e ab 40 Personen =

e ab 50 Personen =

* Spagherti bolognese
* Spagherti an
Porree-GehacktessofSe
* Tagliatelli «verde» an
Spinar-Gehacktessofse
* Tagliatelli an Tomaten-
RuccolasofSe
* Tagliatelli mir Lachs und
Krevetten
e Tortellini an Tomaten-
BasilikumsofSe
* Canneloni qefiillt mir Hack-
fleisch- & TomarensofSe mit
Kdse iiberbacken

4 Sorten zur Wahl
5 Sorten zur Wah!
6 Sorten zur Wahl

« Lasagne bolognese

* Lasagne verde mit Spinar

* Lasagne hot spicy

e Lasagne mit Gemiise-
Hackfleischfiillung

« Spiitzel mit Waldpilzen und
Parmaschinken «a la carbonara»

e Penne mit vier Kdse-Schinken
solse

* Spagherti mit griinem Pesto und

Pinienfernen

. Nupfe/mﬂz# mit Kﬂ/ﬁﬁixﬁ
und Salbei

Dazu servierem wir Butter, Bﬂgufrfe, Ciabatta,

griiner S, alar und Tomatensalar

PASsTA-PARTY




KALT & wARM
ab 30 Personen
SIE WAHLEN AUS DEN VIER VERSCHIEDENEN FLEISCH- UND GRIL-

LWURSTVORSCHLAGEN JEWEILS EINE SORTE AUS:

1. ScHWEIN 2. GEFLUGEL
* Marinietres Schweinesteak o Putenrillchen
* Marinierter Speck * Hihnchenpillons
« SchweinespielS mit Paprifa und « Hahnchenspieh mir Ananas
Zwicheln * Hihnchenfiler exotic
3. STEAK/LAMM 4. GRILLWURST
e Grillsteak vom Rind * Merguez
« Schweinefilersteak o WeilS-Curryponrst
o Lammkoteletts * Kdsegrifler
* Scampi-SpielS (1,00 € Aufpreis) * Thiirringer
« Chipolataschnecke
dazu:

* 1/2 Folienkartoffel mir Kartoffelcréme
* 1 Grilltomare

AUS UNSEREN KNACKIG-FRISCHEN FEINKOSTSALATEN WAHLEN SIE
[HRE 5 FAVORITEN : SIEHE SEITE 10 + 11
Dazu servieren wir S, z‘anﬂmﬁmr und ﬂemifcﬁ 1e Parzyﬁn)’tcﬁm, Kriiu-

terbutter, diverse Grillsossen, Kffcﬁpy und Smyf.
GRILLPARTY KLEIN

* 1 Kotelerr oder Speck

o [ Grillwurst lhrer Wahl

* 1 Putenrillchen oder Hitnchenfiler
e 4 Salate hrer Wahl

* GrillsofSe und Brot

GRILLPARTY




Z UM SATTMACHEN

* Gulaschsuppe

* Bohnensuppe mit Wursteinlage
* Ersbensuppe mir Wursteinlage
* Partysuppe sfeurig-fruchtig»

e Minestrone
* Rinderkraftbriihe mit Leberknodel
* Porree-Gehackressuppe
« Spargelcreme mit Schinken (+1%° € Aufpreis)
* Waldpilzcréme mir Gehacktes (+1%° € Aufpreis)
Ale 7° €/ Liter

Portion Brot und Butter 1% €




Vanillepudding mir Himbeersosse 3% €
«Mousse au chocolat» [ weifS oder braun 3% €
Tiramisu 3% €
Bayerische Créme 3% €
Orangencréme 3% €
Zitronencreme 3% €
Créme briilée 37 €
Kiseplatre 44 €
Petit four (Kleines Konfekt) 17 €/ Stiick

WENN DER HUNGER WIEDER KOMMT...

e Diverse Weich- und Schnitthdsesorten mit Friichtevariation

. SCﬁinﬁfly/ﬂtTe mit Ardenner Schinken, Grillschinken und Parma-

schinken auf Melonenschiffchen
e Diverse Brotsorten, Parryﬁm"z‘cﬁm und Butter

67 €/ Person




S0 GELINGT [HR FEST

Meniiteller 0” €
Vorspeisereller ....................0" €
Suppenteller.............0" €
Dessertteller..........0° €
Meniigabel 0" €
Tafelmesser

SLyﬁm@ﬁc’f ........................................................... 0" €
Dessertlffel ... 0° €

Kuchengabel ...................... 0" €
SUPPCHIASSCN..... 0" €
Kaffeeser 0” €
(Ober-und Untertasse)

Kaffeelffel ...0°€
Zuckerdose 0% €
Milchkdannchen

Pastateller

Chafing Dish und 2 Brennpasten 6% €
Suppenbomben (bain-maric) 57 €
Hor-Dog-Wirmer 7 €
Gasqrill (max 20 Pers,) 57 €
Holzkohlegrill (20-100 Pers,) 457 €
Grillkohle (Top Qualirit fiir's perfekre Grillen) 6" €/ 3Kg

Bpﬁfﬂ'g%mnﬂ ab 40 Personen graris,

ansonsten Lie, fgmmcﬁﬂfe von 20°° €




